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Feiner Blattsalat aus dem eigenen Garten 9.50
Gemischter Salat 10.50
Feiner Blattsalat aus dem eigenen Garten mit frischen Pilzen 11.50
Hirschcarpaccio 18.50
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Kirbissuppe 12.00
Wirsingroulade mit Duxelles-Masse und Bulgur an Tomatenragout 29.50
Auberginensteak auf Linsen begleitet von Kartoffelwurfeln mit Safranschaum 31.00
Frisches saisonales Gemuse auf Randenrisotto 25.00
Rinds-Entrecdte auf saisonalem Gemiise mit Rosmarinkartoffeln 43.50
Maispoularde mit Frischkasefillung auf tomatisiertem Risotto mit Chicorée 38.50
Wildschwein-Entrecote auf Rahmwirsing mit Maroni-Schupfnudeln 38.00
Rehschnitzel an Rotkabis mit Serviettenknddel, Weissweinbirne und glacierten Maroni 45.80
Rehpfeffer mit Rotkabis, glacierten Maroni und Knopfli, sowie Weissweinbirne 42.50
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Vermicelles 10.50
Coupe Nesselrode 13.50
Schoggimousse 12.50
Dessertvariation 17.00
Glace Auswahl (Schokolade, Vanille, Erdbeer, Mango/Passionsfrucht, Zitrone) Kugel 4.50

) ) RESTAURANT )'
Far Fragen zu Allergien steht Ihnen unser geschultes

Servicepersonal gerne zur Verfugung. Preise in CHF. PanOFCImaLlhn



