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Menuvorschlage
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awl (- Meni 1

g 7 ' Hausgebeizter Lachs auf Tramazini mit Senf-Dillsauce auf Gurken Carpaccio

: g begleitet von Randen Creme Fraiche

e * k% ok
Erden und Himmel Suppe .

Sous vide gegartes Rinderfilet an Pommery Sauce auf Schwarzwurzel in Rahm Sud
Kartoffel Thymian Tortchen
% 3k >k ok
Tonkabohnen Panna Cotta und Mango Sorbet
CHF 85.00

Menii 2

Weissweinschaum Suppe mit Blatterteig Sesamstangen
kK %k k

Niedergegartes Roastbeef an Sauce Bernaise begleitet von cremiger Krauter Polenta
und Pastinaken-Gemuse mit Schnittlauch
% %k ok k
Vermicelles in Tortelett begleitet von Zwetschgenkompott
CHF 73.00

Menii 3

Gemischter Salat mit Croutons und NUsse
X K Kk

Gemusebruhe mit Gemuseeinlage
% %k Xk 3k

Kalbsschulterbraten Sousvide mit Portweinjus begleitet von Gemuse-Bouquet
und Randen-Tagliatelle

» k 3k sk ok ‘ »’ﬁ
,;\}a\ Dessertvariation Q"
g CHF 78.0 |
Wl
%“4—_ Von feinem Meni bis hin zum geselligen Fondue - wir machen es moglich.
vy Sprechen Sie uns einfach an! 3,‘?\
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