Mittagsmenu
12.00-14.00 Uhr

Reichhaltiges Salatbuffet

* %k %

Brokkolisuppe

%%k %k

Adrio an Rotweinsauce
%k k

Bulgurtaschli an Tomatensauce
%k k

Bramata mit Bergkése / Baumnussspatzli
3k k%

Saisonales GemlUse
* %k k

Passionsfruchtcremeschnitte

Abendmenu
18:00-21:00 Uhr

Reichhaltiges Salatbuffet

* % %

Reichhaltiges Antipasti Buffet

% % %k

Brokkolisuppe

% % %k

Asiatisches Rindscurry nach Mizu Art
%k k
Mee Goreng
(Malaysische Bratnudeln mit Gemdse)
%k k

Gemuserisotto / Wiirzige Kartoffelecken
%k %k

Saisonales Gemiise
% %k k

Marmorkuchen

Frisch - biologisch - regional: Wir bevorzugen frische Zubereitung der Speisen und méglichst schonende Kochverfahren. Wir pflegen eine
natirliche, saisonale und regionale Kiiche. Wir setzen in unserem Betrieb viele Bio-, Regio- und Fairtrade-Produkte ein. Wir bieten neben
fleischhaltigen immer auch vegetarischen Gerichten an. Wir legen Wert auf tier-, umwelt- und sozialgerechte Produktion. Frischfleisch (Kalb,
Rind, Schwein, Poulet) sowie Wurstwaren und samtliche Eierspeisen stammen aus artgerechter Schweizer Tierhaltung, weitgehend aus dem
Bergkanton Glarus. Bio- und Regioprodukte (<30 Km) sind mit einem - ausgezeichnet. Fisch kaufen wir aus Schweizer Gewassern ein.
Ausnahmen sind speziell gekennzeichnet.

Unsere Preise verstehen sich inkl. MWST. )
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